Cet agriculteur veut développer une
epicerie « connectee » dans le village

Saint-Fraimbault. Le gérant de I'entreprise Dégustonfoin, Alain Delangle, souhaite
proposer une solution « connectée » aux habitants pour pallier la fermeture de I'épicerie.
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Commerce

Retraité depuis 2024, Alain Delan-
gle, agriculteur, n'en est pas pour
autant inactif, Il continue de diéve:
lopper son enlreprise Déguslon:
foin & la ferme €1 & un nouseau pro-
jet. Le 1*F novembre, I"épicerie du
villagea fierms,

Il n*y aura pas de commerce
avant 2027, date a laquelle les tra-
vaux de rénovation et dextension
de P'épleerie, initiés par la commu-

ne, devraient se terminer.
Alain Delangle a une solution : le
développement d'une épicerie d la

ferme avec des produits bio et lo-
caux. Un questionnaire est disponi-
ble pour recueillir I'atbente des ha-
bitants et une réunion publique
SV

o Pas une épicerie classique »

« Quand on a vu lo fermeture, on
s'esl dil gu'on pousail expdrimen-
ter quelgque chose. Sachant gu’on
peutaller assez vite. A la ferme, ona
défl un point de vente et ces dernig-
res annédes, on avait racheté des fini-
gos ou encore des étagéres lorsque
Fépicere a fermé. Nous ne sommes
pars trés loin du bourg », déerit-il,

Avant de poursuivre ; « Lidde
n'est pas de fiaire une épicerie classi-
quee, mais connectée. On sait que le
modéle économique de ce genre de
commerce est compliqué, cest sur-
toud clucépannoge. =

Drautant gu'Alain Delangle sou-
haite proposer des produits bio et
locaux, en se rapprochant par
exemple de JTacgues Mousser, pro-
ducteur de yaourt, beurre, créme
entre gutres, 11 en est conscient, ce-
la powrrait freiner certains clients,
mais compte se diversifier.

Celui gui prine également les
liens entre la campagne et la ville
aver son projel Campacity, weul

«<»

Soutenir la vie du monde
rural et montrer qu'iln'ya
pas de fatalite.
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lappliguer & ce commerce, « I fawut
développer Pe<commerce, aver des
corrtrmanides possibles sur Inlernet,

En 2024, Alain Delangls a pis sa miraite agricode. i

im
v 58 consacrer 4 son entrepnsa Dégustondoin. | PHOTD | CUEST-FRANCE

via le site PourDeBon, pour distri-
buer nos produits et les produits lo-
conex partoul en Fronce ef peut étre
proveqgué le soutien de personnes
qui habiteraient & Marseille poar
exermiple e, derriére, erder de 'em-
Ploi., Paire verirdes jewmnes icl =, pen-
se Alain Delangle.

Un relais postal a I'étude

Jusgu'ici, la ferme proposait une
vente directe imitée, sans conLur-
rencer "ancienne épicerie du
bourg. Aujourd’hui, le contexte a
change. = I n'y o plus de solution de

proximité, Tester cette épicerie,
c'est aussi soutenir la e due monde
rurel ef monbrer quil 'y a pas de
Jertclité, =

Alain Delangle veut tout de mé-
mees rester prudent sur Pavenir du
projet. Un financement participatif
est i létude, afin de mobiliser les
habitants et futurs clients. L'ac-
cueil d'un relgis postal est & 1'éude.
La municipalité soutient le projet.

Et & 'avendr, si'épicenie fonction-
ne, Magricultenr nexclut pas de
postuler & la reprise de la future
épicerie duvillage.
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Saint-Fraimbault. Cet agriculteur veut développer une épicerie «
connectée » dans le village

Le gérant de lentreprise Dégustonfoin, Alain Delangle, souhaite proposer une solution « conneciée » aux
habitants pour pallier la fermeture de |'épicere.

Commerce

Retraité depuis 2024, Alain Delangle, agriculteur, n'en est pas pour autant inactif. Il continue de développer son
entreprise Dégustonfoin a la ferme et a un nouveau projet. Le 1er novembre, I'épicerie du village a ferme.

Il n'y aura pas de commerce avant 2027, date a laquelle les travaux de renovation et d'extension de l'epicene,
initiés par la commune, devraient se terminer.

Alain Delangle a une solution : le développement d'une épicene a la ferme avec des produits bio et locaux, Un
questionnaire est disponible pour recuedllir 'attente des habitants et une réunion publique suivra.

« Pas une épicerie classique »

« Quand on a vu la fermeture, on s'est dit qu'on pouvait expérimenter quelque chose. Sachant qu'on peut aller
assez vite. A la ferme, on a déja un point de vente et ces demniéres années, on avait racheté des frigos ou encore
des étagéres lorsque I'épicerie a fermé. Nous ne sommes pas trés loin du bourg , décrit-i,

Avanl de poursuivre : « Lidée n'est pas de faire une épicene classique, mais conneciée. On sait gue le modele
economique de ce genre de commerce est complique, c’est surtout du dépannage. »

D'autant qu'Alain Delangle souhaite proposer des produits bio et locaux, en se rapprochant par exemple de
Jacques Mousset, producteur de yaourt, beurre, creme entre autres. Il en est conscient, cela pourrait freiner
certains clients, mais comple se diversifier,

Celui qui prdne également les liens entre la campagne et la ville avec son projet Campacity, veut l'appliquer a ce
commerce. « |l faut développer l'e-commerce, avec des commandes possibles sur Internet, via le site PourDeB

on, pour distribuer nos produits et les produits locaux partout en France et peut étre provoque le soutien de
personnes qui habiteraient & Marseille par exemple et, demiére, créer de 'emploi. Faire venir des jeunas ici »,
pense Alain Delangle.

Un relais postal a I'étude

Jusqu'ici, la ferme proposait une vente directe limilee, sans concurrencer l'ancienne épicene du bourg.
Aujourd’hui, le contexte a change. « Il n'y a plus de soluion de proximite. Tester cette épicerie, c'est aussi
soutenir la vie du monde rural et montrer qu'il n'y a pas de fatalité. »

Alain Delangle veut tout de méme rester prudent sur I'avenir du projet. Un financement participatif est a l'étude,
afin de mobiliser les habitants et futurs clients. L'accueil d'un relais postal est a I'étude. La municipalite soutient le

projet.



